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Tagliare it PROVOLONE VALPADANA D.0.P. a cubetti.

Sbucciare la PERA ABATE FETEL, precedentemente lavata.

Tagliare 1a pera a meta, eliminare le estremita

Tagliare 1a pera a cubetti

&3 Porre in ogni singola piatio la VALERIANA, precedentemente lavata e mandata
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Aggiungere i cubetti di pera e

successivamente il Provolone Valpadana.

Salare.

Condire con ACETO BALSAMICC di Modena e
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OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA

Senire.
BUOMN APPETITO!




