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UNA PROVINCIA DI FORMAGGI

| minicaseifici si innestano, oltre che in un discor-
so di remunerazione degli allevatori, anche in un
discorso «culturale» di mantenimento di tradizio-
ni gastronomiche. Bergamo ¢ infatti la provincia
con maggiori varieta Dop (Denominazione di ori-
gine protetta) nel settore lattiero-caseario. Sono
ben otto (Taleggio, Gorgonzola, Quartirolo, Formai
de Mut, Bitto, Provolone, Valpadana, Grana Pa-
dano e Salva), una pil di Cuneo, ferma a sette, e
il 2010 dovrebbe essere I’anno della nona. L'as-
segnazione della Dop allo Stachitunt & infatti at-
tesa nei prossimi mesi, a conclusione dell’iter di
autorizzazione da parte dal ministero per le Politi-
che agricole che ha gia avuto il via libera dalla Re-
gione Lombardia.

li caseifici
erescono
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