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DA McDONALD’S
SPECK ALTO ADIGE IGP E PROVOLONE VALPADANA DOP

A partire dal 13 aprile e fino al 16 giugno in tutti i ristoranti McDonald’s 
il 280gr con Speck Alto Adige IGP e il 280gr con Provolone Valpadana DOP.

Un’ulteriore tappa del percorso di valorizzazione dei prodotti tipici italiani 
iniziato da McDonald’s tre anni fa.
Bolzano, 31 marzo 2011. Si è tenuta questa mattina a Bolzano la presentazione in anteprima del 280gr con Speck Alto Adige IGP e del 280gr con Provolone Valpadana DOP, le nuove proposte con prodotti tipici italiani certificati, nate dalla collaborazione tra McDonald’s Italia, il Consorzio dello Speck Alto Adige IGP e il Consorzio Tutela Provolone Valpadana DOP.

Alla presentazione hanno partecipato Michael Desaler, manager del Consorzio Speck Alto Adige IGP; Libero Stradiotti, Presidente Consorzio Tutela Provolone Valpadana; Vittorio Emanuele Pisani, Direttore Generale Consorzio Tutela Provolone Valpadana; Massimo Barbieri, Corporate Affairs Manager di McDonald’s Italia; Peter Schütz, licenziatario McDonald’s Bolzano.

Le nuove ricette, in tutti i ristoranti McDonald’s a partire dal 13 aprile, rappresentano un’ulteriore tappa nel percorso di promozione e valorizzazione dei prodotti italiani, intrapreso da McDonald’s tre anni fa con l’introduzione di ingredienti tipici quali la Bresaola della Valtellina IGP, il Parmigiano-Reggiano DOP, l’Asiago DOP, il Pecorino, la Mozzarella, la Caciotta Steccata di Morolo nella recente proposta Il Ciociaro, e ora, di nuovo, lo Speck Alto Adige IGP e per la prima volta il Provolone Valpadana DOP.  

A proposito del progetto, Roberto Masi, Amministratore Delegato McDonald’s Italia, ha dichiarato: “Siamo orgogliosi di poter offrire ai nostri clienti ingredienti italiani di qualità certificata, come lo Speck Alto Adige IGP e il Provolone Valpadana DOP. La collaborazione con i relativi consorzi è stata eccellente e stimolante, e le ricette presentate oggi in anteprima rappresentano il risultato di una passione comune per la qualità degli ingredienti ed il gusto italiani. Siamo certi che i nostri clienti apprezzeranno molto queste nuove proposte McDonald’s, come già accaduto per altre ricette con ingredienti italiani. Stimiamo di vendere circa 3 milioni di panini 280gr nei prossimi 2 mesi.”
Michael Desaler, manager del Consorzio Tutela Speck Alto Adige ha aggiunto: ”Siamo molto soddisfatti della collaborazione con McDonald’s che si è rivelata una situazione Win-Win per tutte le parti coinvolte. Per lo Speck Alto Adige IGP questa è già la seconda attività insieme a McDonald’s ed è per noi un’esperienza preziosa. Siamo fieri di essere uno dei primi prodotti di qualità italiani nella linea 280gr. McDonald’s che è per noi la conferma che l’impegno di promozione dello Speck Alto Adige IGP negli ultimi anni è stato di successo.”
Libero Stradiotti, Presidente del Consorzio Tutela Provolone Valpadana, ha commentato: “La scelta ricaduta sul Provolone Valpadana gratifica il nostro formaggio che, come noto, ha caratteristiche uniche di completezza nutrizionale, di estrema versatilità e grande adattamento quando sottoposto al calore, grazie alla filatura che lo contraddistingue.”
L’apprezzamento di proposte di ingredienti locali ha anche valicato i confini nazionali, confermando come il sistema McDonald’s sia un interessante volano per l’esportazione di prodotti italiani nel mondo. Asiago, Parmigiano-Reggiano DOP, Pancetta della Val Venosta, Speck Alto Adige IGP hanno raggiunto negli ultimi anni i McDonald’s di Francia, Germania, Svizzera, Spagna e Portogallo. 
























In Italia da 25 anni, McDonald’s ha realizzato nel 2010 un giro d'affari consolidato pari a 904 milioni di euro (+8,4% rispetto al 2009). Con 411 ristoranti presenti su tutto il territorio, McDonald's impiega oltre 14.500 dipendenti. Nella scelta dei propri fornitori, McDonald’s conferma la tendenza ad essere un marchio “locale”, privilegiando il territorio e l’imprenditoria nazionale. 
McDonald’s ha ottenuto quest’anno per la quarta volta il riconoscimento di Best Workplace 2011: l’indagine che Great Place to Work® Institute Italia effettua annualmente per rilevare le migliori realtà lavorative in Italia. McDonald’s è stata l’unica nell’ambito della ristorazione a posizionarsi tra le prime 35 aziende in classifica. 
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La ricetta 280gr con Speck Alto Adige IGP
Pan Ciabatta, Speck Alto Adige IGP, hamburger carne bovina 100% italiana, formaggio Cheddar, insalata iceberg, salsa ai funghi. 

Prezzo consigliato: € 4,40
Disponibilità nei ristoranti: dal 13 aprile al 16 giugno

La ricetta 280gr con Provolone Valpadana DOP
Pan Ciabatta, hamburger carne bovina 100% italiana, Provolone Valpadana DOP piccante, pomodoro, insalata iceberg, salsa al Provolone Valpadana DOP.  

Prezzo consigliato: € 4,40
Disponibilità nei ristoranti: dal 13 aprile al 16 giugno

A proposito del Consorzio per la promozione dello Speck Alto Adige IGP
Il Consorzio per la promozione dello Speck Alto Adige IGP è stato costituito nel 1992 da parte di 17 produttori, sotto l'amministrazione della Camera di Commercio di Bolzano ed è autorizzato dal Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali.
Rappresenta gli interessi dei produttori di speck e ha il compito di tutelare e valorizzare la qualità dello Speck Alto Adige IGP attraverso attività che garantiscano l'autenticità del prodotto, difendano il marchio e lo promuovano. In particolare si occupa di: 
· definire i criteri dell'intero processo produttivo e supervisiona le tecniche di produzione previste dal disciplinare di produzione riconosciuto dall'Unione Europea. 
· monitorare il mercato controllando il corretto utilizzo della denominazione Speck Alto Adige IGP e mettendo in atto eventuali azioni legali qualora sia necessario. 
· promuovere un vasto numero di iniziative di marketing e comunicazione, volte ad accrescere la notorietà del marchio e la conoscenza del prodotto. 
Al Consorzio per la promozione dello Speck Alto Adige IGP aderisce Recla, azienda familiare, riconosciuta e apprezzata nel mondo, per la sua arte nella produzione di Speck Alto Adige IGP e di salumi, tra cui la nota Pancetta affumicata della Val Venosta.
Recla è partner McDonald’s dal 2008, con il lancio di Sapori di Montagna con Speck. La collaborazione è continuata con la fornitura del gustoso speck per la ricetta dell'Insalata con Speck e Provola e con la Pancetta della Val Venosta per il McItaly, a base di pancetta affumicata e cipolle grigliate.
Un'azienda familiare tra le più importanti e affermate del suo settore che continua a produrre prodotti tipici altoatesini con dedizione e cura, nel rispetto della tradizione, grazie a un'esperienza tramandata di generazione in generazione.
I processi di produzione vengono continuamente aggiornati e migliorati, con particolare attenzione agli standard igienici e al rispetto dell'ambiente, in modo da riuscire a garantire un'offerta costante di prodotti di alta qualità.
La sede di Recla si trova a Sluderno dal 1963 e, successivamente, sono stati costruiti anche gli stabilimenti di Silandro e Ciardes, sempre in provincia di Bolzano.

A proposito del Consorzio per la promozione del Provolone Valpadana DOP
Il Consorzio Tutela Provolone Valpadana è un organismo volontario senza fini di lucro costituitosi nel 1975 con la denominazione di Consorzio per la tutela del Provolone tipico italiano, mutato nel 1986 in Consorzio del formaggio tipico Provolone, nel 1993 in Consorzio Tutela Provolone ed infine nel 2002 in Consorzio Tutela Provolone Valpadana.
Possono aderire al Consorzio tutti i caseifici situati nella zona di produzione delimitata e che trasformino in Provolone Valpadana il latte esclusivamente raccolto in quella zona, nonché gli stagionatori ed i produttori di latte.
Il Consorzio persegue i seguenti obiettivi:
· Promuovere la conoscenza del Provolone Valpadana Dop a livello nazionale e internazionale;
· Salvaguardare la tipicità e le caratteristiche peculiari del formaggio;
· Tutelare e vigilare sulla produzione e il commercio della denominazione di Origine Protetta del formaggio Provolone Valpadana e sull’uso della sua denominazione;
· Svolgere attività di sviluppo e ricerca allo scopo di favorire il miglioramento  delle tecniche di produzione e della qualità del prodotto;
· Fornire assistenza a tutta la filiera del Provolone Valpadana;
· Curare gli interessi generali della Denominazione di Origine Protetta Provolone Valpadana.

Nel tempo ha, inoltre, stretto forti rapporti con il mondo della scuola, offrendo programmi formativi specifici ed inventando un personaggio (Mister Cheese) che ha dato luogo ad una serie di cartoni animati con riferimento a testi classici ed assai noti, che si possono visionare sul sito predisposto (www.mistercheese.it).


Per ulteriori informazioni:
Cohn & Wolfe – Susanna Picucci e Roberto Caflisch			                          McDonald’s – Paolo Mereghetti
Tel. 02 20239386 - 358		                             Tel. 02 748181 
susanna.picucci@cohnwolfe.com                                            		      	                          paolo.mereghetti@it.mcd.com
roberto.caflisch.ce@cohnwolfe.com

            www.mcdonalds.it – www.persapernedipiu.info

Per ulteriori informazioni:
Cohn & Wolfe – Alessandra Bettelli		McDonald’s Italia – Marzia Farè 
Tel. 02/20239.374 Fax. 02/201584		Tel. 02/74818.216 Fax. 02/74818.302
alessandra_bettelli@cohnwolfe.com

Sito internet: www.mcdonalds.it


image1.png




image2.jpeg
speck A0 <

Indicaz;
azZiop,
e G,
€
v Jpische Angabe





image3.jpeg




image4.png




